
TRAVERS DE PORC BBQ

HACHIS PARMENTIER

ESCALOPE DE DINDE SAUCE CRÈME CHAMPIGNONS

GRATIN DE CHOU-FLEUR

13.90

12.00

14.50

7.90

6.50

NOS
    LASSIQUESCCC

MUNSTER   |  CAMEMBERT   |    COMTÉ

NOS 
  ROMAGESFFF

3.90 3.90 3.90

Accompagné d’une salade verte.

ASSORTIMENTS 3 FROMAGES

9.00

SSIETTE DE
  FROMAGESAAA

Accompagné d’une salade verte.

FRITES | PURÉE MAISON | COQUILLETTES | RIZ | SALADE VERTE | CRUDITÉS | LÉGUMES DU MOMENT

ACCOMPAGNEMENT SUPPLÉMENTAIRE :    2,50 €

CCOMPAGNEMENTS :AAA

SUR DEMANDE 
AUPRÈS DE NOS ÉQUIPES

POUR  LES
  ARMOTSMMM

NORMALE

GRATINÉE

MUNSTER

AÏL DES OURS

FORESTIÈRE

ASPERGES

NOS         ARTES          LAMBÉES

crème, oignons, lardons paysans
crème, oignons, lardons paysans, emmental
crème, oignons, lardons paysans, munster, emmental

crème, aïl des ours, oignons, lardons paysans, comté

10.20

10.90

12.90

13.50

11.90

13.90

LANGUE DE BŒUF SAUCE PIQUANTE

BOUCHÉE À LA REINE

ROGNONS DE VEAU SAUCE MADÈRE

FISH AND CHIPS, SAUCE GRIBICHE

MERLU EN CROÛTE D’HERBES

10.50

15.50

TTT FFF

NOS          NTRÉESEEE
TERRINE DE SAUMON FUMÉ, SAUCE RAIFORT 

TARTINE ITALIENNE

VELOUTÉ D’ASPERGES

JAMBON MACÉDOINE

PÂTÉ EN CROÛTE RICHELIEU

ASSIETTE DE CRUDITÉS

ŒUFS MIMOSA

 7.20

 5.50

6.50

5.00

5.50

5.00

3.20

PLATS
      IJOTÉS

NOS
   OISSONSPPP

16.20

15.90

 9.80

crème, oignons, champignons de Paris, lardons paysans, emmental, herbes de Provence, persil
crème, oignons, lardons paysans, asperges vertes, parmesan

MMM

 B O U I L L O N   B I S T R O T  F R A N Ç A I S
Tarifs en euros nets TTC - prix service compris - carte des allergènes disponible sur demande.

LLAALA
  ARTECCC



 B O U I L L O N   B I S T R O T  F R A N Ç A I S
Tarifs en euros nets TTC - prix service compris - carte des allergènes disponible sur demande.

LLAALA
  ARTECCC

de Troisfontainesde Troisfontainesde Troisfontaines
LA        ISTILLERIE DU      ASTORDDD CCC

POIRE WILLIAM’S

8.90

FRAMBOISE SAUVAGE

8.90

MIRABELLE

8.90

6.50

6.00

5.50

CAFÉ DOUCEUR

TARTE MAISON 

MOUSSE FRAISE

NOS            OUCEURSDDD
CRÈME BRULÉE PISTACHE

ILE FLOTTANTE

FONDANT AU CHOCOLAT

1 BOULE DE GLACE

2 BOULES DE GLACE

3 BOULES DE GLACE

SUPPLÉMENT CHANTILLY  OU  SAUCE CHOCOLAT :    0,80€

CRÈMES GLACÉES : VANILLE | YAOURT | CAFÉ | CHOCOLAT    SORBETS : MELON | FRAISE | FRAMBOISE | CITRON

 UN              AFÉ  ?CCC
INFUSION

THÉ

CAPPUCCINO

CAFÉ ALLONGÉ

2,90

2.90

3.50

3.20

EXPRESSO

DÉCAFÉINÉ

DOUBLE EXPRESSO

CAFÉ IRLANDAIS

2.90

2.90

3.50

9.50

6.00

7.20

6.50

DAME BLANCHE

COUPE COLONEL

COUPE FRAMBOISE

UNE          ETITE GLACE ?

2.50

4.50

6.00

PPP

5.90

5.00

6.50

POUR        INIR  !FFF en beauté....en beauté....en beauté....

MARC DE GEWURZTRAMINER

DIPLOMATICO

COGNAC

ARMAGNAC

CALVADOS

VIEILLE PRUNE

MIRABELLE

7.90

8.90

8.00

8.00

8.00

8.00

7.90

AMARETTO

LIMONCELLO

GET 27

BAILEY’S

ZACAPA

POIRE WILLIAM’S

FRAMBOISE

9.00

9.00

9.00

9.00

10.00

7.90

7.90

(15 min de préparation)

: 2 petits desserts + café


	LA
	NOS    OISSONS

	ARTE
	NOS         ARTES          LAMBÉES
	NORMALE GRATINÉE MUNSTER AÏL DES OURS FORESTIÈRE ASPERGES
	crème, oignons, lardons paysans
	crème, oignons, lardons paysans, emmental
	crème, oignons, lardons paysans, munster, emmental
	crème, aïl des ours, oignons, lardons paysans, comté
	crème, oignons, champignons de Paris, lardons paysans, emmental, herbes de Provence, persil
	crème, oignons, lardons paysans, asperges vertes, parmesan


	NOS          NTRÉES
	TERRINE DE SAUMON FUMÉ, SAUCE RAIFORT  TARTINE ITALIENNE VELOUTÉ D’ASPERGES JAMBON MACÉDOINE
	PÂTÉ EN CROÛTE RICHELIEU ASSIETTE DE CRUDITÉS ŒUFS MIMOSA

	PLATS       IJOTÉS
	LANGUE DE BŒUF SAUCE PIQUANTE BOUCHÉE À LA REINE ROGNONS DE VEAU SAUCE MADÈRE
	FISH AND CHIPS, SAUCE GRIBICHE MERLU EN CROÛTE D’HERBES
	CCOMPAGNEMENTS :

	NOS     LASSIQUES
	TRAVERS DE PORC BBQ HACHIS PARMENTIER ESCALOPE DE DINDE SAUCE CRÈME CHAMPIGNONS GRATIN DE CHOU-FLEUR
	FRITES | PURÉE MAISON | COQUILLETTES | RIZ | SALADE VERTE | CRUDITÉS | LÉGUMES DU MOMENT

	POUR  LES   ARMOTS

	NOS    ROMAGES
	SSIETTE DE   FROMAGES
	ASSORTIMENTS 3 FROMAGES
	SUR DEMANDE  AUPRÈS DE NOS ÉQUIPES
	MUNSTER   |  CAMEMBERT   |    COMTÉ

	BOUILLON  BISTROT FRANÇAIS
	LA

	ARTE
	NOS            OUCEURS
	CAFÉ DOUCEUR TARTE MAISON  MOUSSE FRAISE

	UNE          ETITE GLACE ?
	DAME BLANCHE COUPE COLONEL COUPE FRAMBOISE
	CRÈME BRULÉE PISTACHE ILE FLOTTANTE FONDANT AU CHOCOLAT
	1 BOULE DE GLACE 2 BOULES DE GLACE 3 BOULES DE GLACE

	UN              AFÉ  ?
	INFUSION THÉ CAPPUCCINO CAFÉ ALLONGÉ
	EXPRESSO DÉCAFÉINÉ DOUBLE EXPRESSO CAFÉ IRLANDAIS

	POUR        INIR  !
	en beauté....
	MARC DE GEWURZTRAMINER DIPLOMATICO COGNAC ARMAGNAC CALVADOS VIEILLE PRUNE MIRABELLE
	AMARETTO LIMONCELLO GET 27 BAILEY’S ZACAPA POIRE WILLIAM’S FRAMBOISE


	LA        ISTILLERIE DU      ASTOR
	de Troisfontaines
	POIRE WILLIAM’S
	FRAMBOISE SAUVAGE
	MIRABELLE

	BOUILLON  BISTROT FRANÇAIS



